
Krogräven Jocke Heineman
(Metró, Isolé, Knast) startade 
La dame noire förra året, men 
numera har personal från Sjögräs
tagit över och en barchef som 
tidigare jobbat på F12 och Le bar
plockats in för att förbättra drink-
listan. 

Är det nånting som i fortsätt-
ningen kommer att få mig att
korsa stan så är det tanken på
svarta damens sanslöst
goda drinkar. Wow, det är
sällan man upplever 
sådan intensitet som 
i Asian teaser, döpt efter
en vacker gäst, vars
smakrika förening 
av passionsfrukt och
ingefära får tiden
och att stå stilla. 
Likaså är Papa 
Hemingway med
blodapelsin, körs-
bärslikör och nejlika
en makalöst lyckad
blandning. 

Upplevelsen försäm-
ras inte av den prakt-
fulla interiören i en

av Kungsholmens finaste barloka-
ler med det vackra k-märkta 
taket, svartvitmönstrade tapeter,
tjusiga lampetter och orientaliska
mattor. Trots det eleganta in-
trycket har man i barloungen
ändå lyckats skapa en familjär
och avspänd känsla.

Antingen du sitter uppflugen på
någon av barstolarna eller har
slagit dig ner i en vinröd sam-
metsfåtölj eller krupit upp i det

stora mysiga fönstret med färg-
glada sittkuddar infinner sig en
rofylld känsla. 

Kanske är det personalens
proffsiga lugn i kombina-

tion med det trivsamma
sorlet som gör att det,

precis som på en
lyckad hemmafest,

är svårt att slita sig
från denna lyckade
mix av lyx och 

avslappning.

Malin
Forsberg

malin.forsberg@expressen.se

FREDAG 19 DECEMBER 2008

BARRUNDAN
La dame noire
Scheelegatan 3
T 653 05 06

KLIENTEL: Sofistikerat,från 30 år.
PRISER: Öl 49, vin70, cocktail 96.
BARMENY: Plat dujour från 110 kronor,samt restaurang-menyn.

BÄST: Drinkarna.
SÄMST: Låg flört-stämning.

Svarta damen bjuder
på makalösa cocktails

M˚NGA STAMMISAR.
V4 känns som en lunch-
restaurang på kvällstid.
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hGRAND HÔTEL,
Blasieholmskajen 
– Cadierbaren öppen
som vanligt.
hMALMEN, Götgatan
49 – ny restaurang
och ny bar som har
öppet hela kvällen.

Många krogar och
pubar öppnar på
kvällen och en del har
öppet tills juldags-
morgon glimmar. Här
är några exempel:
hBERNS, Berzelii
park. Hela huset öppet
som vanligt.
hCASINO 
COSMOPOL, Kungs-
gatan 65. Öppet som
vanligt till 05.00. 
hRABARBER, Tors-
gatan 1. Kvarterskrog

med mat och dryck till
01.00.
hKVARNEN, Tjär-
hovsgatan 4. Klassisk
Söderkrog, som
öppnar 21.00 och har
öppet till 03.00.
hGRÖNE JÄGARN,
Götgatan 64. Söder-
krog med öppet som
vanligt.
hCHARLES
DICKENS, Folkunga-
gatan 55 – Söderpub
öppen som vanligt.

hHARRY B JAMES,
Regeringsgatan 47 –
Citypub öppen till 03.00.
hBIG BEN, Folkunga-
gatan 97 – Söderpub
öppen till 03.00.
hBAR 54, Götgatan 54
– bar öppet till 03.00.

KVARTERSKROG

Mården
Det mesta är sig likt
från förr i den här fina
lilla kvarterskrogen 
i Stockholms Sibiren. 
Den jättelånga bar-

disken fungerar som

en egen restaurang 
i restaurangen, med
egen meny och allt. 
I hjärtat av Mården
serveras fortfarande
god mat från det
svenska köket, men
med åren har krogen
tappat lite av sin
charm. (14/11)

Tulegatan 24 T 612 65 50

FINKROG

Collage
Med 28 sortens cham-
pagne siktar den här
krogen på att bli ett nytt
hett nattklubbsalter-
nativ ett stenkast från
Stureplan. Förvand-
lingen från happy hour/
buffé-restaurang till 
lyxkrog och nattklubb
imponerar, liksom en
rad otippade och ofta
lyckade kombinationer
på menyn. (7/11)

Ingmar Bergmans gata 2 
T 611 68 11

FINKROG

Bistro süd
PA & co har fått en
systerkrog på Söder.
De klassiska rätterna
från Riddargatan
smygs in. Här finns två
matsalar att äta i och
griffeltavla på väggen
med den aktuella
menyn. Överlag ett
klart lyft sedan tidi-
gare – maten är helt
enkelt godare och
utförandet proffsigare.
(31/10)

Swedenborgsgatan 8 T 640 41 11

KVARTERSKROG

Vinter
Inredning med älgar,
renar och slädar på
den här trivsamma
restaurangen i Birka-
stan. Menyn är en

lustig blandning av
rätter från Norrland
och Italien. Lyckas
bäst med de traditio-
nella rätterna. En sym-
patisk krog där man
snabbt känner sig väl
omhändertagen.
(24/10)

Tomtebogatan 2 T 33 24 54
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